
TIME TO ENJOY CHOCOLATE
Mix Chocolade



Chocolade Chocolade

GOFRETTO MIX
REF MGO | 120 STUKS

ROSETO MELK
REF 

5G-ROS1 | 200 STUKS

ROSETO PUUR
REF 

5G-ROS2 | 200 STUKS

ROSETO MIX
REF 

5G-MROS | 200 STUKS

CHOCOLINO PUUR
72% CACAO

REF 
500-CHL2 | 500 STUKS

LADY ROSE
REF LR01 | 120 STUKS



pralines & specialiteiten pralines & specialiteiten

PRALINETTA
REF 

PRPRA  | 120 STUKS

GIANDUIOTTO
REF 

PRGIA  | 150 STUKS

FUDGE CACAO
2 KG

REF FC02 | 160 STUKS

FUDGE VANILLE
2 KG

REF FU02 | 160 STUKS



Ruim 45 jaar staat Van Crombruggen garant voor de productie, 
verpakking en verdeling van de lekkerste versnaperingen voor 
bij al uw warme en koude dranken. Vanuit ons hart voor horeca 
staan wij borg voor de beste kwaliteitsproducten dewelke, na 
een zorgvuldige controle en selectie van de grondstoffen, onder 
uiterst hygiënische omstandigheden en onderworpen aan 
strenge kwaliteitscriteria worden geproduceerd.  Ondersteund 
door systeem certificeringen zoals HACCP, IFS, Bio en Fairtrade 
bouwen wij verder aan een toekomst waarin kwaliteit en 
voedselveiligheid hoog in het vaandel worden gedragen.
ZOET OF ZOUT, WE ZIJN ER MEE VERTROUWD!
Onze heerlijke chocolade, pure verwennerij van uitsluitend 
Belgische chocolade,  vormt samen met een uitgelezen 
assortiment koekjes de basis van onze afdeling “Zoet”.  Voeg 
hierbij een uitgebreid gamma portieverpakte suiker, melk en 
creamers  en u heeft alle benodigdheden voor het aanbieden 
van een perfecte tas koffie of thee. 
Voor het serveren van uw koude dranken hebben wij over de 
jaren heen een divers aanbod van zoute koekjes, notenmixen en 
olijven voor u samengesteld, allen verpakt in handige  hersluitbare 
emmers voor zowel de  kleine als de grote verbruiker. 
Bovendien kunnen wij u tal van bijproducten aanbieden zoals 
confituur, zout porties, citroendoekjes, citroencups, zoetstof, 
honing én thee waaronder uiteraard ons eigen gamma 
biologische thee “Pure Tea”:  een uniek concept, speciaal 
ontwikkeld voor de echte theeliefhebber!
DO YOU TAKE IT PERSONAL?  WE DO!!
Wenst u zich echter te onderscheiden en uw persoonlijke 
stempel te drukken op de zeer dynamische markt van vandaag, 
dan helpen wij u graag verder bij de ontwikkeling van al uw 
Private label verpakkingen!  Voor al uw koekjes, chocolade 
artikelen, suikerproducten, creamers en/of melkcups  en diverse 
andere artikelen  staan wij steeds paraat met professionele 
en technische kennis en begeleiden wij u stap voor stap in het 
gehele ontwikkelingsproces!
STEMPEL VOOR ONZE TOEKOMST
Begaan met het milieu en zorgdragend voor onze omgeving 
zijn wij steeds op zoek naar vernieuwende producten om onze 
gezamenlijke ecologische voetafdruk te verkleinen.  
Daarom bevat ons assortiment een aantal producten die 
verpakt zijn in een biologisch afbreekbare folie op basis van 
mais dewelke ecologisch verantwoord is voor minstens 80% 
en dit met behoud van de versheid en houdbaarheid van onze 
artikelen.

TIME TO ENJOY

SOFT NOUGAT TTE
3 KG

REF 
TTE-N003 | 250 STUKS

CRISTALLO
REF 

TTE-02  | 200 STUKS

NOUGAT TTE
1 KG

REF 
TTE-N002 | 125 STUKS



Nijverheidsstraat 100
B-2160 Wommelgem
Tel. +32 (0)3 355 27 10 
Fax. +32 (0)3 353 06 43 
info@vancrombruggen.be
www.vancrombruggen.be
www.pureteacompany.com

HORECAWE

VAN CROMBRUGGEN IN DIENST VAN  “HORECA”
HYGIËNE EN VOEDSELVEILIGHEID 
Ondersteund door systeem certificeringen zoals HACCP, BRC, IFS, Bio en Fairtrade, bouwen wij verder aan een toekomst 
waarin kwaliteit en voedselveiligheid hoog in het vaandel worden gedragen.

ONDERSCHEID DOOR KWALITEIT
Door het uitvoeren van een uiterst zorgzame en zorgvuldige selectie van onze leveranciers en hun grondstoffen, maken 
wij het onderscheid en staan we garant voor de beste kwaliteitsproducten.

RESEARCH & DEVELOPMENT
In deze snel veranderende wereld en maatschappij spelen wij continue in op de aanhoudende vraag naar vernieuwing 
in onze producten en productieprocessen. Dit met het oog op een positief resultaat voor al onze relaties en partners.

ECOLOGIE EN MILIEU
We kunnen er niet meer omheen!  Ook moeder natuur vraagt onze aandacht en eist erkenning voor haar krachten en 
kwaliteiten.  Daarom zijn wij steeds op zoek naar innovatieve en milieuvriendelijke oplossingen om onze gezamelijke 
ecologische voetafdruk tot een minimum te beperken.  

CREATIVITEIT IN ONTWIKKELING
Creativiteit is het vermogen om iets nieuws te scheppen hetzij bij het creëren van een nieuw concept hetzij bij het 
vinden van een originele oplossing voor een probleem.  Ten allen tijde trachten wij al onze relaties bij te staan in hun 
proces van creatie. Of dit nu gaat over de ontwikkeling van een nieuwe folie of concept of in de zoektocht naar een 
oplossing voor een nieuwe uitdaging die zich aandient.

AANDACHT EN ZORGVULDIGHEID
In het hele productieproces, van ontwikkeling tot productie, richten wij onze onverdeelde aandacht op alle aspecten 
van het systeem.  Met uiterste zorgvuldigheid proberen wij om elke stap zo moeiteloos mogelijk te laten verlopen, 
hierbij rekening houdend met alle wensen van onze klanten.

OK
TO

BE
R 

20
25

https://www.devlieghere.be

